Lekvaros derelye - klasszikus, hazi édesség
egyszerien

Klasszikus lekvaros derelye puha tésztaval és édes gylimolcsos toltelékkel. Gyorsan elkészithetd, mégis igazi

nosztalgikus desszert, ami minden alkalomra tokéletes.

El6készités: 10 perc Elkészités: 40 perc = Adag: 2 Desszert

HOZZAVALOK ADATOK
300 g liszt Szerzé briguli
2 tojas Publikalva 2026.04.09
Kb. 100 ml viz
Sé
Vaj

Zsemlemorzsa

Lekvar

ELKESZITES



1.
A hozzdvaldkat 6sszegylrtam és a tésztat fél 6rara hiitébe tettem pihenni

2.
A tésztat 3-4 részre osztottam, kinyUjtottam vékonyra és a képen lathaté médon megtoltéttem, majd

egymasra hajtottam a két oldalat.

3.




4.
Forré, sés vizben pér perc alatt készre f6z6m.

5.
Serpenydében vajon egy nagy adag zsemlemorzsat megpiritottam, majd ebbe beleforgattam a derelyéket.

6.
Porcukorral talaltam.




