Majgaluska leves

Egyszerl, mégis fejedelmi: a magyar konyha egyik legfinomabb klasszikusa.

El6készités: 15 perc Elkészités: 45 perc = Adag: 4 Leves



HOZZAVALOK ADATOK

2 db sargarépa Szerzé briguli
1 db petrezselyemgy6kér Publikalva 2025.11.10
1 db karaldbé

1 db véréshagyma

1

5 liter alaplé vagy 1 db leveskocka

250 g csirkemdj

2 db tojas

5 ek zsemlemorzsa

3 ek buzadara

S6

Bors

Majoranna

Petrezselyem

Fokhagymapor
ELKESZITES

1.
A zoldségeket felkockazzuk.




2.
A vOoréshagymat megpiritjuk.

3.
A voréshagymaéara mehetnek a zéldségek, ezt par percig még piritjuk. Majd feléntjik kb. 1,5 liter vizzel.

Hozzdadunk 1 db leveskockat majd forrni hagyjuk.

Amig puhulnak a z6ldségek, a majat 6sszepréseljlk.




5.
Ehhez hozzdadjuk a fliszereket (sé, bors, fokhagymapor, majoranna), a tojasokat, bluzadarat és

zsemlemorzsat. Negyed érara pihenni hagyjuk.

6.
Végll beleszaggatjuk a majat a levesbe. Még par percig f6zzlk, amig a méajgaluskak fel nem Usznak a

felszinre. J6 étvagyat!




