Krumpligombdc leves

Krumpligombdc leves - tartalmas, hazias leves egyszerlen

El6készités: 10 perc Elkészités: 50 perc = Adag: 4 Leves



HOZZAVALOK ADATOK

1 fél véréoshagyma Szerz6 briguli

1 sargarépa
1 fehérrépa
1 szal zeller
1.5 | alaplé
1 tk sUritett paradicsom
s6

bors
pirospaprika
400 g liszt

1 tojas

130 g liszt

2 ek liszt

2 ek tejfol

ELKESZITES

1.
A kolbaszt felszeleteljik, kevés olajon elkezdjik piritani, majd mehet ré a véréshagyma.




2.
A tObbi z6ldséget is felszeleteljik és mehetnek hozza. Hozzaadjuk a sUritett paradicsomot, majd

atkeverjik. Sézzuk, borsozzuk, pirospaprikdzzuk és felontjik 1,5 liter alaplével vagy vizzel.

3.
Amig puhulnak a zéldségek, a krumplit is puhdra flizzik. Ha kész, 6sszetorjik, mehet bele a tojas és kb.

130 g liszt, ha szlikséges akkor még kicsivel tobb. Ha megpuhultak a zéldségek a levesben, ebbdl

gombdécokat formazzuk, és belehelyezziik a levesbe.




4.
Par percig flizzik még a gombdcokat. Kozben elkészitjiik a habarast: tejfdl, 2 ek liszt és egy merékanal a

levesbdl. Ha a gombdcok feljonnek a leves tetejére, akkor beledntjik és még par percig kevergetjik.

5.
J6 étvagyat!
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