Kelt tésztas csokis croissant - puha, foszlds
péksutemény hazilag

Puha, vajas kelt tészta gazdag csokis toltelékkel - ellenallhatatlan hazi finomsag.

El6készités: 10 perc Elkészités: 80 perc = Adag: 8 Desszert

HOZZAVALOK ADATOK
170 ml langyos tej Szerzé briguli
170 m| |angy05 VI'Z Publikélva 2026.06.14
100 g vaj

1 tojasfehérje

7 g instant éleszt6

2 tedskanal cukor

1% tedskandl sé
500-540 g finomliszt
2 evékanal kakaépor
1 tojassargaja (kenés)

Nutella (toltelék)

ELKESZITES



1.
Az élesztét felfuttatom a cukros és langyos tejben és vizben.

2.
A hozzavaldkat 6sszegylrom, a tésztat két részre szedem és az egyik feléhez hozzdkeverem a kakadport.

Letakarva kb. 40 percig kelesztem.

~

3.
A tésztat miutdn megkelt a képen lathaté médon helyezem egymaésra.




4.
A vildgos tészta széleit 6sszecsipkedem.

5.
A tésztat kinyujtottam, hdromszdgeket vadgtam beldle és a darabot hosszabb végébe Nutellat

kanalaztam.

6.
A toltelékes részével kezdve felcsavartam Gket, letakarva még kb. 10 percig pihentek majd

tojadssargdjaval megkentem a tetejiiket.




7.
180 fokon kb. 20-25 perc alatt készre sttottem.




