Paradicsomos gnocchi

Szaftos, paradicsomos-z6ldfliszeres gnocchi.

\

El6készités: 15 perc = Elkészités: 35 perc =~ Adag: 4

HOZZAVALOK
1 kg burgonya
1 db tojas
Kb 300-350 g liszt
1 kisebb cukkini
200 g koktélparadicsom
150 g bacon
2 gerezd fokhagyma
Kb 4 evékanal paradicsompiré
200 ml tejszin
izlés szerint sajt
S6
Bors

Oregané
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1.
A krumplit megpucolom, kockékra vdgom és forré vizben puhéara f6zo6m. Miutdn megfétt, kicsit hagyom

hdlni majd krumplinyoméval 6sszetorjik.

2.
Hozzdadva a lisztet, tojast és sot, puha tésztat formdzunk belble. A liszt mennyisége a tojds méretétdl, és

attél figg, hogy mennyit vesz fel a burgonya beléle.




3.
A tésztat tobb részre osztom, kb. 2 ujjnyi széles hurkakat sodrok bel6le, majd kisebb darabokat vadgok

beldle. Ezeket fontos, hogy lisztezett felliletre helyezzik, killénben dsszeragadnak.

4.

5.
A cukkinit meghdmozom, lereszelem, sézom és allni hagyom hogy levet eresszen - késébb

kinyomkodom.




6.
Kozben a paradicsomot negyedelem, a bacont csikokra vagom.

7.
Serpenyében megpiritom a bacont, majd hozzdadom a zUzott fokhagymat, a paradicsomot és a reszelt

cukkinit.

8.
Hozzdadjuk a paradicsom passatat, a tejszint, sézzuk, borsézzuk, fliszerezzik oreganéval és

Osszerottyantjuk, majd izlés szerint mehet bele egy kis reszelt sajt is.




9.
Ez alatt az id6 alatt forrasban 1évd sés vizben addig féztem a hazi gnocchikat, amig a felszinre nem

Usztak.

10.
Ha kész, belekeverjlk a gnocchikat a martasba, majd sajttal és friss bazsalikommal talaljuk.




