Gnocchi carbonara

Az olasz klasszikus egy kis csavarral: gnocchival még selymesebb és laktatébb.

El6készités: 10 perc Elkészités: 10 perc = Adag: 4 Féétel

HOZZAVALOK ADATOK
150 g bacon Szerzé briguli
500 g gnocchi Publikalva 2026.01.09

70 g parmezan sajt
3 db tojassargdja
1 db egész tojas

Bors

ELKESZITES



1.
A bacon csikokat kevés megpiritjuk.

2.
A gnocchikat par perc alatt készre f6zziik. Osszekeverjiik a tojasokat, a sajtot, adunk hozza fél evékanal

levet a fétt vizbél, majd jé extrdn megborsozzuk.

3.
A baconh6z hozzadntjik az elkészilt gnocchit, nem gond ha viz is keril hozza.




4.
Fontos, hogy ne legyen forrd a serpenyénk, ezért levesszik a tlizrél és Ggy ontjik hozza a tojasokat.

5.
Ezutén visszatesszik a tlzre, de fontos hogy nagyon alacsony ldngon még par percig kevergetjik amig

szép, selymes tésztat nem kapunk.




