Almas pite

Kénnyen elkészithetd almas pite, puha tésztaval és illatos toltelékkel.

El6készités: 30 perc Elkészités: 40 perc = Adag: 4 Desszert

HOZZAVALOK ADATOK
450 g liszt Szerzé briguli
270 g Vaj Vagy margarin Publika’lva 20260121

100 g porcukor

1 csipet sé

2 tojas

1 ek viz

4 db alma

80 g cukor

1.5 tk fahéj

1 ek keményité

15 g vaj vagy margarin

1 tojassargaja

ELKESZITES



1.
A 270 g hideg vajat/margarint 6sszemorzsoljuk a liszttel, porcukorral és a csipet séval.

2.
Hozzdadunk 2 egész tojast, 1 ek vizet és 6sszegylrjuk a tésztat. 20 percig a hlitében pihentetjik.

3.
Az almakat megpucoljuk, lereszeljik és kinyomjuk bel6lik a vizet. Hozzdadjuk a cukrot, a fahéjat, a

keményitét és a 15 g vajat/margarint.




4.
A tésztdt 2 részre kinyujtjuk és a 2 réteg k6zé kanalazzuk az almat.

6.
Porcukorral talaljuk.




