Gesztenyés keksztekercs

SUtés nélkili, krémes desszert, ami minden alkalomra tokéletes.

El6készités: 5 perc Elkészités: 20 perc = Adag: 1 Desszert

HOZZAVALOK ADATOK
Tésztahoz: Szerzé
300 g daralt keksz Publikalva

50 g porcukor

2 ek Holland kakaépor
100 g vaj

150 ml tej

izlés szerint rum
Krémhez:

250 g gesztenyemassza
100 g vaj

50 g porcukor

izlés szerint rum

ELKESZITES

greta

2026.03.01



1.
Egy keverdétalba belerakjuk a kekszet, olvasztott vajat, porcukrot, vanilids cukrot, kakadt, tejet és izlés

szerint belecsepegtetjik a rumot is.

2.
A hozzavaldkat szépen 6sszegyurjuk.

3.
Egy masik télba pedig 6sszekeverjik a gesztenyemasszankat a porcukorral, vajjal és izlés szerint a rumot

is hozzacsepegtetjik.




4.
A kakads tésztat egy félidn téglalappa nyujtjuk, majd pedig a krémet a lapra kenjik, végul a félia

segitségével dvatosan feltekerjik a tésztédnkat. A feltekert sliteményt hlitébe tessziik nagyjabdl 1-2

oréra.

5.
HUt6b4l kivéve felszeleteljik, és maris fogyaszthatd.




