Csokikrémes koszoru

Csokikrémes koszoru puha kelt tésztaval és krémes toltelékkel - Iatvanyos, hazi sitemény egyszerlen.

-

El6készités: 45 perc = Elkészités: 25 perc =~ Adag: 1 Desszert

HOZZAVALOK ADATOK
500 g liszt Szerzé briguli
25 g friss éleszté Publikalva 2026.03.28
250 ml tej
50 cukor
1 tojas

50 g olvasztott vaj
sé

100 g étcsoki

50 g vaj

2 ek cukor

1 ek kakadépor

2 ek tej

100 ml viz

2 ek cukor



ELKESZITES

1.
50 g vajat felmelegitettem, hozzdadtam a csokit, 2 ek cukrot, 1 ek kakadport és 2 ek tejet, ebbdl lesz a

krémink.

2.
A tobbi hozzavaldt tésztava gydrtam és kb. 40 perc alatt dupldjdra kelesztettem (liszt, 250 ml tej, élesztd,

50 cukor, tojas, 50 g vaj, sé).
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3.
A tésztdt vékonyra nyujtottam majd megkentem a csokikrémmel.

4.
Miutdn megkentem, szépen feltekertem a tésztat, hozzadban két részre vagtam lgyelve arra hogy az

egyik oldalon a legvégén egyben hagyjam a tésztat. Ezutdn a 2 oldalt szépen egymasra hajtogatva

Osszefontam és a 2 végét Osszeérintve koszordt formaztam beléle. Mehet a slitébe 180 fokon kb 25

percre.




5.
100 ml forré vizhez hozzdadtam 2 ek cukrot, majd a sitébdl kivéve a kaldcsot, még melegen

megkentem.

6.
J6 étvagyat! :)




