Csokis babka

Csokis babka recept puha, foszlos tésztaval és gazdag csokis toltelékkel - 1atvanyos hazi sitemény egyszerten.

El6készités: 10 perc Elkészités: 90 perc = Adag: 1 Desszert

HOZZAVALOK ADATOK
250 g finomliszt Szerzé briguli
40 g cukor Publika’lva 20260405

12 g friss élesztd

1 tojas

60 ml langyos tej

75 g puha vaj

sé

75 g étcsokoladé

50 g vaj

25 g porcukor

1 ev6kanal kakadpor
50 ml viz

50 g cukor

ELKESZITES



1.
A hozzavalokbdl tésztat gydrok majd 1 6rdig kelesztem (250 g finomliszt, 40 g cukor, 12 g friss éleszt6, 1

tojas, 60 ml langyos tej, 75 g puha vaj, so).

2.
Elkészitem a csokikrémet (75 g étcsokoladé, 50 g vaj, 25 g porcukor, 1 evékanal kakadpor), majd

megkenem a kinyUjtott tesztat.




4,
Letakarva még kb. 10 percig kelesztettem.

5.
180 fokon kb. 25-30 perc alatt készre sttéttem, majd még melegen meglocsoltam az 50 ml forré viz és

50 g cukor keverékével.

6.
J6 étvagyat!




