Citromos ganache

Selymes, krémes citromos ganache, amely tokéletes toltelék macaronhoz vagy mas desszertekhez. Frissitd,
enyhén savanykas ize remekdl ellensllyozza az édes siteményeket, és kiilonleges izélményt ad minden

falatnak.
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El6készités: 5 perc Elkészités: 5 perc = Adag: 10 Desszert

HOZZAVALOK ADATOK
100 g fehércsoki Szerzo briguli
40 ml tejszin Publikalva 2026.04.07

1 citrom reszelt héja

2-3 csepp citromlé

ELKESZITES



1.
A tejszint felmelegitettem és hozzdadtam a csokit.

2.
Ha elolvadt, hozzdadjuk a citromlevet és a citrom héjat.

3.
Letakarva, legaldbb egy 6rara hiitébe helyezziik.




4.
Ez a mennyiség kb. 10 par macaronhoz elég.




